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主な経歴 

調理師学校を卒業後、地元名古屋の寿司店で寿司職人として修業に励む。

約 10 年間の修行にて技術や知識などの基礎を取得した後、見識を広げる

ため 2 年間アメリカで海外の寿司文化を学ぶ。 アメリカ修業時代では、

N.Y で発想力や相乗効果などを学び、国際色豊かな D.C.では世界中の人々

の寿司への興味を目の当たりにして日本食の可能性を実感。 

この海外経験から自分の修行もさることながら、将来世界で寿司職人の育

成に携わりたいと熱望する。 帰国後、東京南青山にて寿司店を開業し、

経営のやりがいや面白さを感じる半面、厳しさや難しさを痛感。 

その後アメリカ経験での想いが強まり、調理師の地位向上や食文化の発展

などを目的とした国家資格「専門調理師・調理技能士」の内、すし料理と

日本料理を取得し食育を主とした活動へ進む決断をする。 

2015 年よりスイス・ジュネーブへ移住し、政府事業協力や現地の学校など

で寿司ワークショップを開催するなど日本食普及活動に従事する。 

コロナの影響で帰国となり Chitaka International Foods にて商品開発や

購買業務に従事する傍ら、本協会の認定講師として主に海外で活動中。 

主な活動 

2023 年 

・ポルトガル国際すし知識認証協会認証試験にて講師 

・フランス・パリ国際すし知識認証協会認証試験にて講師 

・WORLD SUSHI CUP JAPAN 2022 東京にて大会審査員 

2020 年 

 ・スイス・ダボス会議ジャパンナイトにてイベント事業協力 

2019 年 

 ・ブラジル・ジャパンハウスにて寿司講習 

 ・在ウルグアイ大使公邸にて現地産日本米イベント事業協力 

 ・スイスの寄宿学校(Le Rosey)にて寿司ワークショップ開催 

2018 年 

 ・在ウルグアイ大使館主催日本食普及事業にて料理監修 

2017 年 

 ・在ジュネーブ領事事務所とジュネーブ市の共催事業協力 

 ・在ベルン大使館主催天皇誕生日イベント事業協力 

・在ジュネーブ政府代表部大使公邸にて日本企業支援事業協力 

2016 年 

・在ウルグアイ大使公邸にて寿司講習 

・SIRHA 外食産業見本市にて寿司デモンストレーション     など 

 

 

やまざき     げんたろう 


